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La cote tutoie
les sommets

Cdte Rotie “La Germine”
David Et Benjamin Duclaux 2007

Fondé en 1928 par Edmond Duclaux et aujourd’hui
dirigé par ses deux fils David et Benjamin, ce domaine
enclavé sur 'appellation Céte Rotie, produit des rouges
parmi les plus beaux du nord de la vallée du Rhone.

La Germine, ancien lieudit situé sur la commune

de Tupin, est la cuvée qui fit la réputation du domaine.
Issu d'un assemblage de 95% de Syrah et 5%

de Viognier, ce vin exprime avec subtilité toute

la profondeur des grands Terroirs de Cote Rétie.

Une robe soutenue aux reflets violines laisse éclater
toute V'intensité d'un panier de fruits noirs ol s'expriment
avec délicatesse des notes de cassis, de mires,

de myrtilles, intensifié d’une touche d'épices grillées
et de figues confites développant ainsi ce joli nez.

Le toucher est velouté, suave, reflétant un millésime
2007 solaire et tendre. Le péle-méle de fruits et
d’épices est soutenu d’une touche d’austérité sauvage
qui apporte harmonie et longueur a ce vin. Cette Cote
Rotie de caractére, son style racé et délicat, sauront
séduire a travers I'accord réalisé sur la selle d’agneau,
oil la chair massive et prononcée de 'animal se
fondra a la texture gourmande du vin. L'intensité des
notes d'épices et de fruits mirs qui s’y expriment, se
confondront a celles développées par le mets, pour
harmoniser et sublimer ce mariage au caractére orien-
tal et ainsi pro-
curer un moment
de plaisir et de
gourmandise a
travers cette belle
dégustation...
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